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Che  
cos’è  
ELSA?

ELSA ( European Law Students’ Association) è la più 
grande associazione al mondo di giovani giuristi. 
Connette in un unico grande network più di 40.000 
soci, tra studenti e neolaureati, in 44 Paesi Europei e 
conta in Italia 36 sezioni locali. 
Indipendente, apartitica, non governativa, 
aconfessionale e senza scopo di lucro, ELSA nasce 
per promuovere il sapere giuridico e colmare il gap 
tra il mondo universitario e quello lavorativo, 
avvicinando gli studenti ad attività pratiche ed eventi 
formativi complementari alla carriera universitaria. In 
particolare si occupa di organizzare eventi in ambito 
universitario che possano offrire ai proprio Soci gli 
strumenti per approfondire la conoscenza e il 
confronto tra i differenti ordinamenti europei in 
un’ottica di dialogo e cooperazione scientifica.  

Per maggiori informazioni, ti invitiamo a visitare il 
sito: http://www.elsa-italy.org



Cosa  
Sono  
Le  
Summer  
ELSA 
Law  
Schools?

Le ELSA Law Schools sono seminari in 
lingua inglese dedicati allo studio e allo 
sviluppo di differenti tematiche giuridiche. 
Queste vengono ospitate da prestigiosi 
Atenei nazionali ed internazionali per la 
durata di una settimana, durante la quale 
esperti del settore guidano discussioni ed 
analisi sull’argomento prescelto. 

I partecipanti sono studenti e giovani 
giuristi provenienti da tutto il mondo, i quali, 
nel corso del loro soggiorno, avranno non 
solo la possibilità di seguire le lezioni in 
facoltà, ma anche di visitare i luoghi 
culturalmente più rappresentativi della città 
ospitante. 

 ELSA Modena e Reggio Emilia 
focalizzerà la sua attenzione sul tema del 
Diritto Alimentare, il più adatto a dare 
risalto alla nostra meravigliosa penisola.



Programma  
Accademico: 

18!
CONFERENZA DI APERTURA:  
09:00-12:30: “Nuove prospettive sul Diritto Alimentare: 
dalla legislazione internazionale a quella Europea”.  
Saluti iniziali:  
• Giancarlo Muzzarelli, Sindaco di Modena  
•  Simona Caselli, Assessore alle politiche agricole, caccia 

e pesca della Regione Emilia Romagna. 
Interverranno: 
• Marco Gestri, Professore Ordinario di Diritto dell’Unione 

Europea e Diritto Internazionale presso l’Università degli 
studi di Modena e Reggio Emilia; Adjunct Professor of 
International Law, John Hopkins University, SAIS.  

• Luigi Costato, Professore emerito e membro dell’ 
”Accademia dei Concordi”. Cofondatore di AIDA e della 
Rivista Italiana di Diritto Alimentare; 

• Luigi Fo!ani, Direttore del Dipartimento di Giurisprudenza 
dell’Università di Modena e Reggio Emilia.  

• Ferdinando Albisinni, Professore Ordinario di Diritto 
Agrario e Alimentare, Dipartimento DISTU dell’Università 
della Tuscia; Direttore dello European Food Law Center. 

15:30-17:30- “Sicurezza Alimentare e informativa sugli 
alimenti ai consumatori”  
Interverranno:  
• Dario Dongo, Avvocato, Ph.D. in  Diritto Alimentare 

Europeo, Fondatore di GIFT (Great Italian Food Trade) e 
FARE ( Food Agricolture Requirements) . 

• Fabio Brusa, Avvocato, Consulente legale di NordiConad. 

19 
10:00-12:30 : “La protezione delle indicazioni 
geografiche DOP e IGP” 
Interverranno: 
• Monica Minelli , Avvocato 
• Giulia D’Alessandro, Avvocato praticante presso lo 

Studio Legale Siblegal e Tirocinante presso la Società 
Italiana Brevetti S.p.A 

•  Leonardo  Giacobazzi Vice-Presidente Consorzio 
Tutela Aceto Balsamico Tradizionale di Modena. 

• Federico Desimoni, Direttore  del Consorzio Aceto 
Balsamico Tradizionale di Modena. 

• Ermi Bagni, Direttore Consorzio Tutela del Lambrusco di 
Modena . 

16:45-18:15 : “La Politica Agricola comune (PAC) e i 
cambiamenti climatici” 
• Bernard O’Connor, Avvocato e Partner Gestionale 

presso lo studio legale NCT. 



Programma  
Accademico:

20 
08:00-11:00 : Visita Istituzionale al Caseificio Parmigiano 
Reggiano. 
15:30-18:30: “ Diritto penale agroalimentare: Frodi Alimentari 
e Protezione Penale dei marchi DOP e IGP” 
Interverranno: 
"Ludovico Bin, Dottorando di Ricerca in Scienze Giuridiche, 
ambito Penalistico presso L’Università degli Studi di Modena e 
Reggio Emilia e l’Università di Parma. 
"Cosimo Zaccaria, Avvocato. 
"Peter Martinelli, Avvocato  

21 
10:00-12:30 : “Produzione e Commercio degli OGM: 
normativa negli USA e normativa UE: sistemi a confronto- 
OGM e Paesi in via di sviluppo: un’opportunità?” 
Interverranno: 
•Paolo Borghi, Professore in Diritto Alimentare e Diritto 
dell’Unione Europea, presso il Dipartimento di Giurisprudenza 
dell’Università degli studi di Ferrara. 
•Piero Morandini, Professore e Ricercatore presso l’Università 
degli studi di Milano. 

22 
08:30-11:30 : “Diritto Alimentare e Diritti Umani: il Diritto al 
Cibo nelle Convezioni Internazionali e prospettive di 
sviluppo” 
Interverranno: 
•Marco Gestri, Professore Ordinario di Diritto dell’Unione 
Europea e Diritto Internazionale presso l’Università degli studi 
di Modena e Reggio Emilia; Adjunct Professor of International 
Law, John Hopkins University, SAIS.  
•Ilaria Bottigliero, Direttore di Ricerca e dell’Apprendimento 
presso IDLO. 

  15:30-17:00: Visita EFSA.



Convegni

In concomitanza con la Summer Law School ci saranno tre 
convegni in italiano, rivolti alle aziende e ai professionisti, 
organizzati in collaborazione con il Dipartimento di 
Giurisprudenza, dell’Università di Modena e Reggio Emilia:

15!
14:30-18:30“ Le imprese del Food tra globalizzazione e 
dinamiche doganali”, seguito dalla proiezione del video di 
presentazione elaborato da Promec sul mercato agroalimentare. 
Modera:  
" Tommaso Rotella, Avvocato. 
Interverranno: 
" Stefano Bellei, Avvocato e Segretario Generale della Camera 

di Commercio di Modena: “Il mercato agroalimentare e le 
imprese del food nella sfida globale” 

" Pasquale Romagno, esperto di Promec “ Le certificazioni 
import/export del settore agroalimentare” 

" Fabrizio Bulgarelli, Avvocato, “Il ruolo della fiscalità e delle 
frontiere doganali nel commercio internazionale dei prodotti 
alimentari” 

20 
9:30-12:30“Procedure di autocontrollo nel settore della 
ristorazione e della somministrazione di alimenti” 
Introduce e modera: 
• Roberto Ricco, Avvocato  
Interverranno: 
• Vico Valentini, Professore Associato di Diritto Penale 

all’Università degli Studi di Perugia 
• Sergio Castellano, Direttore Ufficio Qualità Chef Express 

S.p.A. 
• Ambra Paganelli, Esperta di Analisi del Laboratorio Biocheck 

di Bologna. 
• Andrea Pulvirenti, Professore Associato presso Dipartimento 

Scienze della Vita, Unimore. 

21 
 14:30 . 18:30 “Mangimistica: dal mangime all’alimento 
finale”. 
• Modera e introduce:Marco Augusto Pellegrini, Avvocato. 
Interverranno: 
• Giuseppe Merialdi, Istituto Zooprofilattico sperimentale della 

Lombardia e dell’Emilia Romagna, Direttore sede di Bologna. 
• Elena Ferrari, AUSL di Modena, Dipartimento Sanità 

Pubblica-Servizio Veterinario 
• Roberto Rossi, AUSL di Modena , Dipartimento Sanità 

Pubblica- Servizio Veterinario. 
• Francesco Diamanti, Ricercatore post. Dottorato presso il 

Dipartimento dell’Università di Modena e Reggio Emilia. 
• Paolo Cristofori, Direttore Generale di AWP. 



Vi ringraziamo per la vostra attenzione! 

Per maggiori informazioni potete contattare il nostro 
Presidente Giulia Pavan: 
president.more@it.elsa.org 
+39 3465733016 

O la nostra Vice Presidente Seminari e Conferenze, 
Alessandra Toscano : 
vpsc@elsamore.org  
+39 3348334842

FABBRICAZIONE LIQUORI DAL 1814
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